
B U S I N E S S  L U N C H
175 PER PERSON

VOLCANO SHRIMP WITH WASABI MAYO
VOLCANO SHRIMP

LOLLO LETTUCE MIX, ASPARAGUS, AVOCADO,
YUZU PICKLED NASHI PEAR, NOZOMI TRUFFLE DRESSING

NOZOMI GREEN SALAD

GULF PRAWN TEMPURA, AVOCADO, UNAGI SAUCE,
CHILI MAYONNAISE

CHAN SAN

MISO MARINATED CHICKEN THIGH, CARAMELISED ONION,
MUGI MISO SAUCE, SCHICHIMI PEPPER

SPRING CHICKEN

BLACK ANGUS MASHED POTATOES, BULGOGI SAUCE.
BEEF BULGOGI

SOY MARINATED SALMON, PICKLED DAIKON, GINGER
TERIYAKI SAUCE

SALMON TERIYAKI

MUSHROOM DASHI RICE, TRUFFLE MUSHROOM SAUCE,
SHISO POWDER

MUSHROOM TAKIKOMI -  GOHAN

H O T  A P P E T I Z E R  &  S A L A D S

M A K I  R O L L  &  R I C E  D I S H E S

M A I N  C O U R S E  ( C H O I C E  O F )



العمـــل قائـمـة غـــــداء 
175 ر.س للشخــص

   

روبيان مع صلصة المايونيز و الواسابي
الروبيان فولكينو 

مزيج لولو من الأوراق الخضراء، الهليون، الأفوكادو
مخلل يوزو، صلصة نوزومي بالكمأة

سلطة نوزومي الخضراء

دجاج متبل بالميزو، بصل مكرمل، صلصة موجي
ميسو، البهارات الحارة

دجاج سبرينق

 لحم آنجوس مع البطاطا المهروسة و صلصة
 بولجوجي

لحم بولجوجي

سالمون متبل يقدم مع مخلل الفجل
و صلصة تيرياكي بالزنجبيل

بالتيرياكي سالمون 

 روبيان على طريقة التيمبورا، الأفوكادو، صلصة
إنقليس و مايونيز الفلفل

تشان سان

مزيج لولو من الأوراق الخضراء، الهليون، الأفوكادو
مخلل يوزو، صلصة نوزومي بالكمأة

سلطة نوزومي الخضراء

السلطـــــات المقبــــلات و 

الماكــــي رول و أطبــــاق الأرز

(اختيـارك مـن) الرئيسيــــة  الأطبــــاق 


